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I nostri menu degustazione nascono per farti viaggiare alla
scoperta della cultura e della cucina peruviana restando

comodamente seduto al tavolo.

èè
La prima degustazione rappresenta un possibile viaggio in

Peru, alla scoperta delle città piu famose e
caratteristiche e dei loro piatti tradizionali.

La seconda degustazione ti porta alla scoperta della comida
callejera , il tipico cibo da strada peruviano: un mix di
culture differenti racchiuse in piatti audaci e gustosi,

accompagnati dai nostri signature drinks per una esperienza
che racchiude la filosofia di InKa. 

“

L ultima gioca con la vivacità degli ingredienti peruviani
e la delicatezza del sushi giapponese:

16 pezzi totali, 16 gusti totalmente diversi.

uanto hai voglia di sperimentare questa serauanto hai voglia di sperimentare questa seraq ?

”



AntipastiAntipasti   

Anticucho*Anticucho*1,6,7

Cuore di manzo, aji panca, porro, chimichurri, huancaina

Papa a la huancainaPapa a la huancaina 1,3,4,7

Patate, formaggio, huancaina, salsa tapenade

Cozze alla chalaca*Cozze alla chalaca* 9,14

Cozze, cipolla, mais, leche de tigre, aji limo, coriandolo
.  44   pzpz

Tiradito confitTiradito confit
Pesce del giorno, leche de tigre confit, alga nori, alga kombu

Ostrica ponzu*Ostrica ponzu*
Ostrica, salsa ponzu, chalaquita

1,6,14.  11   pzpz

Ostrica in tempuraOstrica in tempura
Ostrica, salsa piri piri, togarashi

Pan con pescadoPan con pescado 1,3,4,7.  11   pzpz

Pane, triglia, verdure, salsa tartara

1,3,7,14.  11   pzpz

primi  piattiprimi  piatti

Tortello al seco de polloTortello al seco de pollo1,7

Pollo, fagioli, cipolla, aji amarillo, coriandolo

Nigiri  nikkeiNigiri  nikkei   

Aji amarillo*Aji amarillo*9,14

Capasanta, aji amarillo, mais chulpi

Ponzu*Ponzu*1,4,6,9

Pesce del giorno, aji rocoto, salsa ponzu, chalaquita

Batamiso*Batamiso*4,6,7

Trota, burro, miso, quinoa, negi

Anticuchera*Anticuchera*3,4,10

Pesce del giorno, aji panca, cumino, chimichurri

..   22   pzpz

Sozui di quinoaSozui di quinoa3,4,6,7

Quinoa risottata, uovo, miso, funghi, katsuobushi

Arroz con patoArroz con pato 1

Riso saltato, petto d’anatra, aji amarillo, aji panca, verdure

Tallarin saltadoTallarin saltado1,3,6,7,11

Spaghetto di grano, pollo, teriyaki, uovo di quaglia, verdure, sesamo

4.94.9

5.95.9

6.16.1

5.95.9

7.97.9

10.410.4

14.214.2

5.75.7

3.93.9

3.93.9

3.93.9

12.812.8

11.911.9

15.415.4

13.413.4

Gambero yuzuGambero yuzu 2

Gambero, yuzu, alga wakame
7.17.1

4,9,11

Q
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CopertoCoperto

1.

2.

3.

4.

allergeniallergeni

Cereali e derivati

Crostacei

Uova

Pesce

Sedano9.Arachidi5.

Soia6.

Latte7.

Frutta a guscio8.

Senape10.

Sesamo11.

Solfiti12.

Lupini13.

Molluschi14.

secondi  piattisecondi  piatti

Ceviche classicoCeviche classico 4,9

Pesce del giorno, leche de tigre, aji limo, coriandolo, cipolla rossa,
choclo, chulpi, camote

Ceviche nikkeiCeviche nikkei 1,4,6,9,11

Pesce del giorno, leche de tigre, salsa ponzu, aji limo, coriandolo,
cipolla rossa, choclo, chulpi, camote

Ceviche come lo farebbe mi abuelaCeviche come lo farebbe mi abuela 1,4,6,9,14

Pesce del giorno, frittura di totano, leche de tigre, aji limo,
coriandolo, cipolla rossa, choclo, chulpi, camote

Cheviche caldoCheviche caldo 1,2,6,9

Gamberi, leche de tigre, aji rocoto, cipolla, camote

Curry peruanoCurry peruano 1,4,6,7,10

Pesce del giorno, curry verde, riso, latte di cocco, verdure

Malaya doradaMalaya dorada 1,3,6,7,10

Manzo, pastel de papa, verdure

Costina nikkeiCostina nikkei 1,5,6,11

Maiale, verdure, soia, zenzero

17.517.5

17.517.5

19.419.4

21.921.9

16.116.1

15.415.4

dolcidolci

King KongKing Kong 1,3,5,7,8

Mousse al dulce de leche, crema di camote e arachidi, sorbetto
all’ananas e pepe, frolla

Queso heladoQueso helado 1,3,7

Pan brioche, cremoso al cocco, composta alla cannella, crumble
salato, gelato al mascarpone

Ranfa oteRanfa ote
Crème brulee salata, cremoso al caramello, frutta secca
sabbiata, uvetta, zabaione ghiacciato

1,3,5,7,8

8.78.7

8.48.4

9.79.7

2.002.00

Q

ññ

39.739.7

Per garantirne la qualità e la sicurezza, tutti gli ingredienti e i prodotti della pesca
somministrati crudi e cotti possono essere congelati, surgelati all’origine o sottoposti ad

abbattimento rapido di temperatura ai sensi del Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04



huancayohuancayo

..   cuzcocuzco

..   

..   lambayequelambayeque
Mousse al dulce de leche, crema di
camote e arachidi, sorbetto all’ananas e
pepe, frolla

Patate, formaggio, huancaina, salsa
tapenade, uovo

Quinoa risottata,
capasanta, pisco, aji
amarillo

QQ

..   

..   

..   icaica

,

..   

LimaLima   

..   

arequipaarequipa

Ombrina,
leche de tigre confit,
alga nori, alga kombu 

Manzo, pastel de
papa, verdure,
kimchi

MoyobambaMoyobamba

..   piurapiura   

..   iquitosiquitos

huànucohuànuco

Tru j illoTru j illo

..   piscopisco

..   tacnatacna

S a b o rS a b o r

P e r u a n o :P e r u a n o :

prezzo a persona 41.60prezzo a persona 41.60

Abbinamento ViniAbbinamento Vini
3 calici3 calici
22 euro a persona22 euro a persona

La degustazione è da intendersi per l intero tavolo

6,7,14

1,3,4,7

1,3,6,7,10

1,3,5,7,8

4,9,11

Abbinamento Vini e SakeAbbinamento Vini e Sake
5 calici5 calici
37 euro a persona37 euro a persona77

s c o p e r t a  d e ls c o p e r t a  d e l

P e r ùP e r ù

a l l aa l l a



i n k a  e n  l a  c a l l e :i n k a  e n  l a  c a l l e :

prezzo a persona 69.90prezzo a persona 69.90

Pan con pescadoPan con pescado

Papa rellenaPapa rellena

Ceviche mìxtoCeviche mìxto

AnticuchoAnticucho

SalchipapaSalchipapa

Pane, triglia, verdure, salsa
tartara

1,3,4,7

Patate, manzo, uovo, uvetta,
olive, aji amarillo, aji rocoto,
verdure

Ombrina, gamberi, cozze, leche de tigre,
aji limo, coriandolo, cipolla rossa,
choclo, chulpi, camote

Cuore di manzo, aji panca, porro,
chimichurri, huancaina

Pesce spada, patate, aji
amarillo, aji rocoto, olive

1,3

2,4,9,14

1,6,7

1,3,4

Tallarin saltadoTallarin saltado
Spaghetto di grano, pollo, teriyaki,
uovo di quaglia, verdure, sesamo

1,3,6,7,11

PolladaPollada
Pollo, aji panca, verdure

1,3,6,7,10,11

in abbinamento con

in abbinamento con ??

in abbinamento con Stone frog tonicStone frog tonic

in abbinamento con Amarillo punchAmarillo punch

in abbinamento con ManciuriaManciuria

in abbinamento con Mai taiMai tai

La degustazione è da intendersi per l intero tavolo
,

Queso heladoQueso helado
Pan brioche, cremoso al cocco,
composta alla cannella, crumble
salato, gelato al mascarpone

1,3,7

in abbinamento con 14921492Q

in abbinamento con

CerimonialeCerimoniale

CarlitoCarlito

ìì

V i a g g i o  n e l l o  s t r e e tV i a g g i o  n e l l o  s t r e e t

f o o d  p e r u v i a n of o o d  p e r u v i a n o



U n  p e r u v i a n o  i n  G i a p p o n eU n  p e r u v i a n o  i n  G i a p p o n e
prezzo a persona 45.90prezzo a persona 45.90

Prima TappaPrima Tappa   
..   44   pzpz

Aji amarillo*Aji amarillo*9,14

Capasanta, aji amarillo, mais chulpi

Ponzu*Ponzu*1,4,6,9

Pesce del giorno, aji rocoto, salsa ponzu, chalaquita

Criollo*Criollo*1,3,4

Tonno, patata, aji panca, salsa criolla

Callejero*Callejero*1,3,6

Manzo, chimichurri, uovo di quaglia, verdure

Seconda TappaSeconda Tappa   
..   44   pzpz

Parmesansa*Parmesansa*3,7,14

Capasanta, parmigiano, aji rocoto

Batamiso*Batamiso*4,6,7

Trota, burro, miso, quinoa, negi

Anticuchera*Anticuchera*3,4,10

Pesce del giorno, aji panca, cumino, chimichurri

Gambero yuzuGambero yuzu2

Gambero, yuzu, alga wakame

terza Tappaterza Tappa   

..   44   pzpz

Melanzana*Melanzana*6,11

Melanzana, menta, sesamo

Yuca y pulpo*Yuca y pulpo*1,3,8,9,10,14

Polpo, manioca, avocado, alga nori, aji panca, cumino, chimichurri

ChanchoChancho 1,3,6,10

Maiale, salsa di cottura

Unagi tare*Unagi tare*1,4,6

Anguilla, salsa tare, alga nori, mela, pepe timut

quarta Tappaquarta Tappa   

Rocoto*Rocoto*1,2,3,4,9

Pesce del giorno, gambero, aji rocoto, alga nori

Acevichado*Acevichado*1,2,3,4,9

Pesce del giorno, gambero, leche de tigre, hondashi, togarashi, alga nori

ApioApio 1,2,3,4,9

Pesce del giorno, gambero, sedano, aji limo, alga nori,

ShisoShiso1,2,3,4,11,14

Pesce del giorno, gambero, shiso, salsa d’ostriche, alga nori

..   44   pzpz

La degustazione è da intendersi per l intero tavolo
,

Abbinamento SakeAbbinamento Sake Abbinamento CocktailAbbinamento Cocktail
4 calici/drinks a 31 euro a persona4 calici/drinks a 31 euro a persona

oo




